I\N,IE | e RPe thjra; r!'td 19h-21h30

Entrée + plat ou Plat + dessert 29€
Starter + Main Course or Main Course + Dessert

Entrée + plat + dessert 36€
Starter + Main Course + Dessert

Nos Entrées | Our Starters

Mozzarella di Bufala Campana et ses tomates bretonnes d'antan V.
Mozzarella di Bufala Campana with Brittany heritage tomatoes

Faisselle de la « Ferme des Hauts Prés » A
au miel de la Vallée de la Course et salade fraiche ¢
Cottage cheese from the « Ferme des Hauts Prés »
with Course Valley honey and fresh salad

Céviche de dorade, avocat et péche blanche, jus au citron vert
Sea bream ceviche, avocado and white peach, lime juice

Carpaccio de beeuf, pesto et parmesan Grana Padano
Beef carpaccio, pesto and Grana Padano parmesan

Nos Plats | Dishes

Filet de bar, jardiniére de légumes printaniére, sauce a la vanille
Fillet of sea bass, spring vegetables, vanilla sauce

Supréme de poulet fermier Label Rouge grillé, péélée de champignons forestiers, tagliatelles
Grilled Red Label free-range chicken breast, pan-fried wild mushrooms, tagliatelle

Onglet de beeuf Angus, béarnaise et pomme grenaille en persillade
Angus hanger steak, béarnaise and new potatoes with parsley

Brochette de gambas black tiger marinées au soja, salicornes sautées et tomates cerises
Black tiger prawn skewer marinated in soy, sautéed samphire and cherry tomatoes

Nos Desserts | Our Desserts

Assiette de fromages affinés de chez « Terre de fromages » au Touquet
Plate of local cheeses from « Terre de fromages » in Le Touquet

Déclinaison de rhubarbe et méli-melo de fraise et son sorbet
Variations of rhubarb and a mix of strawberries with sorbet

Nougat glacé aux fruits rouges, créme mascarpone et petites meringues
Iced nougat with red fruits, mascarpone cream and mini meringues

Pana cotta pistache, espuma de chocolat au lait et grué de cacao
Pistachio panna cotta, milk chocolate mousse and cocoa nibs

Menu Enfant | Children Menu 14€

Fish and chips ou Steak haché 120 g accompagné de légumes
ou Risotto de coquillettes au jambon
Fish and chips or Minced steak (120 g) with vegetables or Pasta shells with ham risotto

Boule de glace au choix ou Mousse au chocolat grand cru Kayambé 72%
Scoop of ice cream or Kayambé chocolate mousse
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